
Formation par alternance 
À VILLENEUVE-DE-BERG

OBJECTIFS DE FORMATION
• Préparer un diplôme de niveau 3. 

• �Acquérir une polyvalence de compétences dans 
les secteurs des services aux personnes et dans 
la vente.

• �Renforcer les acquis du collège.

• �Développer des aptitudes pour une insertion 
professionnelle et/ou une poursuite d’études.

PUBLIC CONCERNÉ
• �Après une classe de 3e (Générale, EA, SEGPA).

MFR VILLENEUVE-DE-BERG

47 rue de l’Enclos de la Plaine - 07170 Villeneuve-de-Berg
04 75 94 82 82 - mfr.villeneuve-de-berg@mfr.asso.fr - www.mfrardeche.fr

MÉTHODE MOBILISÉE
• ��Une pédagogie intégrative qui associe cours et stages sur les deux années de la formation.

CLASSES
VOLUME 
HORAIRE  
À LA MFR

STAGE 1 STAGE 2 STAGE 3

PREMIÈRE 
CAPA

800 heures

Vente 
alimentaire

Petite enfance Restauration

TERMINALE 
CAPA Vente

Personnes 
âgées

Projet 
professionnel

CERTIFICAT D’APTITUDE PROFESSIONNELLE AGRICOLE (CAPA)
SERVICES AUX PERSONNES ET VENTE EN ESPACE RURAL (SAPVER)

Durée : 2 ans
Formation sous statut scolaire à rythme approprié
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• �Bâtiment aux normes d’accessibilité aux personnes à mobilité réduite.
• �L’équipe éducative accompagne le jeune dans sa situation de handicap pour l’amener à la réussite.



VALIDATION DU DIPLÔME
• �80 % épreuves en contrôle continu. 

• �20 % épreuve terminale (soutenance du rapport 
de stage). 

INSCRIPTION
• �Entretien auprès de la direction.

• �Tarifs consultables sur notre site internet.

CONDUITE DE LA FORMATION
Le projet professionnel de l’élève, au cœur de la formation, s’appuie sur :
• �Des stages : vente alimentaire et non alimentaire, petite enfance, restauration, auprès des personnes âgées 

et un stage au choix.

• �Des cours généraux : maths, français, histoire-géographie, sciences, anglais… Et des cours professionnels : 
accueil-vente, communication, soins aux personnes, entretien des locaux et du linge, restauration.

LES PLUS DE LA FORMATION
• �Un accompagnement individualisé.

• �Des visites de structures et interventions de professionnels.

• �Un atelier cirque pour développer dextérité et confiance en soi.

• �Un module d’initiative professionnelle basée sur l’accueil d’un groupe.

• �Un voyage d’étude.

• �La possibilité de passer le BAFA. Certification PIX (compétences numériques).

• �Des travaux pratiques sur plateau technique (cuisine pédagogique, salle de puériculture, salle informatique).

• �La mise en œuvre de la pédagogie de l’alternance (travail autour des stages).

DÉBOUCHÉS
• �Entrée dans la vie active : aide à domicile, assistante de vie scolaire, agent des services hospitaliers, agent 

hôtelier hospitalier, vendeur…

• �Poursuite d’études : 1re Bac Pro SAPAT, Bac Pro commerce, École d’aide-soignante, Mention 
complémentaire Aide à domicile, autres CAP… Passerelle vers certains CAP (AEPE).
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